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Grupos E 61 (portafiltro @ 58 mm) con 1 boton PURGE por grupo ® °
Carrocerfa de acero inoxidable AISI 304. Acabados en metacrilato transparente o °
(Caldera de cobre equipada con una camisa térmica certificada de 10mm con grifo de drenaje manual, tuberias de cobre y conexiones de laton | @ °
Mezclador de agua caliente e °
Transductor de presion de alta precision y sonda de temperatura (sonda NTC) o °
Manometro para visualizar la presion de la bomba o °
(Carga automatica y manual de agua de la caldera o o
Dosificacion volumétrica programable / Lavado individual de los grupos ® °
Motor RPM enfriado por AIRE / Bomba rotativa Fluid-o-Tech 200 L ® °
Botonera de silicona impermeable para cada grupo con botones de 21 mm de didmetro: ° .

4 selecciones de erogacion volumétrica programable desde la botonera directamente, 1 botdn de programacion/agua caliente y 1 boton PURGE

2 botones mecdnicos inferiores antihielo luminosos (1 por grupo) para elegir suministro de café y 1 para suministro de agua ° °

Botones mecdnicos inferiores antihielo luminosos, para encender/apagar la maquina, las luces LED de la parte trasera y/o de los

paneles laterales y el calentador de tazas eléctrico ¢ °
Indicador LED de agua en caldera (relleno - nivel alcanzado - timeout) o °
Control visual de nivel de agua en caldera o °
Interfaz serie para conexion externa a la caja registradora o o
2 lanzas vaporizadoras multidireccionales de acero inoxidable con control manual a través de 0s grifos con joystick o °
1 lanza de agua caliente multidireccional de acero inoxidable con control manual a través de su boton dedicado ® °
(Caldera con brida de cobre equipada con una camisa térmica certificada de 10mm con grifo de drenaje manual o °
Estructura integramente en acero inoxidable AISI 304 ° L
Panel frontal de acero inoxidable pulido AISI 304 ° °
LED zona tazas ° ¢
Kit de nogal: empufiaduras de los portafiltros y de los grifos ° o
Opciones estéticas y personalizacion estética ° °

El barista puede ver: estado de funcionamiento de los 3 elementos independientes de la resistencia, chrono (la cantidad de agua y su tiempo tanto en preinfusién como
en dispensacion se muestran en tiempo real), grafico flujo-tiempo FLOW RATE (traza el perfil del flujo de preinfusion y de dispensacion de café a lo largo del tiempo).
Estos pardmetros también se muestran con la dosificacion simultnea para cada grupo de dosificacion.

El barista puede configurar y ver: fecha, hora, dia de la semana, encendido y apagado automatico de la maquina, dia de cierre, idioma, temperatura

calientatazas, cambio de contrasefia del barista, pagina de contadores y notificaciones de averias y/o alarmas.

El Barista podra ajustar si lo autoriza el Técnico: gestion del consumo a través de los 3 elementos de resistencia, temperatura y presion caldera, programacion de
dosis de café y agua caliente para los grupos 1y 2, programacion grupo de preinfusion 1y 2.

El Técnico puede configurar: sensor de temperatura y transductor de presion, sensibilidad al agua, ciclos de mantenimiento,

cambio de filtro de agua, sincronizacion de carga de caldera, tiempo méximo de carga de caldera, unidad de temperatura, tiempo de ahorro de energia, pagina
de dispensacion, LED de los botones de las botoneras, cambio de contrasefia del técnico (y todas las demas opciones del barista).

El técnico puede habilitar o deshabilitar: programacion de dosis, preinfusion grupo 1y 2, temperatura y presion de la caldera, limitaciones de potencia, nimero de resistencias.

Voltaje/Consumo eléctrico 220- 240V (1F) 42000 2500w

380 - 415V (3F) 4200 W 5500 W
Frecuencia Hz 50 - 60
Caldera L 12,5 /13 (con brida) 18,9 /19,4 (con brida)
Ancho mm 740 980
Profundidad mm 600
Alto mm 560
Peso neto kg 85 116
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