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Dal 2006 Macchine per il caffé espresso professionali e tradizionali made in Italy
di Alta Qualita a caldaia singola in rame a circolazione termosifonica con gruppi E61.

“Strumenti per ’Espresso”

“un barista appassionato... il miglior maestro,
un caffé scelto... la miglior composizione,
una macchina italiana... la miglior orchestra!”

Strumenti per |'Espresso

100% made in Italy
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Etnica display TT & disponibile solo nella versione
automatica con gruppi rialzati E61 (2 gr. e 3 gr.) con
programmazione delle dosi, lavaggio individuale
dei gruppi, manometro a doppia scala per caldaia
e pompa, pompa rotativa professionale (2-3 gr. 204
L/h), carico acqua caldaia automatico e manuale,
raffreddamento del motore ad acqua, scaldatazze
elettrico (con interruttore ON/OFF) con temperatura
regolabile, caldaia in rame con rubinetto di scarico
manuale, tuberia in rame e raccorderia in ottone,
termostato a bulbo capillare di protezione per la
resistenza, carrozzeria in acciaio inox alimentare
AISI 304 super lucido e satinato con finiture in
metacrilato.

Il display alfanumerico dopo I’accensione

mostra il test funzionale ed eventuale notifica di
malfunzionamento, carico caldaia (in accensione

e durante il ricarico in funzione), fine tempo carico
caldaia. Quando la macchina & in uso, dopo il test

funzionale il display mostra sempre la temperatura e pressione

della caldaia, ora, data e numero giorno della settimana. Permette di programmare: ora, data, numero giorno della
settimana, orario di accensione e di spegnimento della macchina, giorno di chiusura, tempo di erogazione (digit
crono), temperatura di lavoro dello scaldatazze, temperatura autosteamer, litri d’acqua per avviso rigenerazione
addolcitore, cambio password di accesso alle funzioni del display, tempo di preinfusione per 1 caffé e 2 caffé,
lavaggio individuale dei gruppi, numero caffé mancanti alla prossima manutenzione, e lingue (EN-CL, EN-FAH, IT,
FR, DE, ES, PT); permette di visualizzare: litri totali di acqua usati, numero errori dosatore volumetrico, caffe totali
effettuati con la pulsantiera automatica dall’installazione e la pressione della caldaia.
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2gr Top Touchpad 3gr Top Touchpad
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microprocessori

trasduttore di pressione

sonda NTC
12,5/18,9 L

0,2°C rispetto
ai 3,5°C

risparmio energetico avviene durante tutta la fase di stand-by grazie al controllo elettronico su 3 elementi della
resistenza indipendenti tra loro e visibili a display, dove il consumo energetico scende a 1400 watt da un picco di
4200 watt. nel modello 2 gr. e a 1833 watt da un picco di 5500 watt nel modello 3 gr.

Back up:




touch screen
grafico Flusso-Tempo
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Radiofonica “L” manuale con gruppi E61 a Levetta, ha
le stesse caratteristiche della Radiofonica automatica
eccetto per: gruppi senza levetta, rubinetti a joystick,
livello visivo (vetro livello) dell’acqua in caldaia e la
seconda lancia vapore multidirezionale in acciaio inox.

Radiofonica automatica con 2 gruppi alti, con rubinetti a Joystick,
programmazione delle dosi, lavaggio individuale dei gruppi, manometro
a doppia scala per visualizzare la pressione della caldaia e della pompa,
pompa rotativa professionale (200 L/h), carico acqua caldaia automatico,
raffreddamento del motore ad aria, caldaia in rame con rubinetto di scarico
manuale, tuberia in rame e raccorderia in ottone, termostato a bulbo capillare
di protezione per la resistenza, carrozzeria in acciaio inox alimentare AlSI 304
satinato con finiture disponibili in diverse opzioni colore verniciato opaco di serie.

Automatica

Manuale digit chrono e display alfanumerico optional
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Nota & una macchina professionale per il caffe espresso a
sistemaidraulico termosifonico, 1 gruppoalto E61 alevetta,
caldaia in rame da 3 litri, possibilita di scelta attraverso
interruttore di carico acqua attraverso connessione alla
rete idrica o da serbatoio di 2,2 litri con sensore capacitivo

di livello con 1 indicatore luminoso per mancanza
d’acqua nel serbatoio, pompa rotativa professionale (150
L/h), carico acqua caldaia automatico, raffreddamento

del motore ad aria, tuberia in rame e raccorderia in
ottone, termostato di protezione per la resistenza,
doppio manometro per la caldaia e la pompa, pressostato
facilmente regolabile a mano, essenziale per diverse miscele
di caffe, carrozzeria in acciaio inox alimentare AlSI 304 satinato.

Nota con Thermo PID (F°/C°) e Digit Chrono creata per i baristi esperti € meno esperti, garantisce altissime
prestazioni di estrazione del caffé e del vapore senza bisogno di una doppia caldaia.
Perfetta per corsi di formazione barista e latte art e test di degustazione.

Il Thermo PID consente di utilizzare 3 profili programmati:

Profilo estrazione per una perfetta estrazione e test di caffé mono origine e miscele,
Profilo Latte/Vapore per prestazioni eccellenti di vapore e per il Latte Art,
Profilo Ibrido adatto a baristi che chiedono un immediato ottimo equilibrio tra estrazione e vapore.

Inoltre i baristi esperti possono impostare il proprio profilo personale regolando 5 parametri dal menu:
Proporzionale, Intergativo, Derivativo, Banda, Allineamento della temperatura visualizzata.

§ e

1gr Manuale + Thermo PID 1gr Manuale + Thermo PID
e Digit Chrono con rubinetti a joystick e Digit Chrono













FLOW RATE

PROFILO
Estrazione
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L ’essenza dell’espresso, sotto controllo totale
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CONTROLLO
RESISTENZE CALDAIA
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FLOW RATE PREINFUSIONE
econ illilit

STRAZIO
secondi - millilitri

4s P 20ml
33s E 75ml
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www.orchestrale.com
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Orchestrale Coffee Machines

D.L.D. srl - Via Enrico Reginato,16 31100 Treviso - ITALY - Tel. 0039 0422 306700



